
Champagne
provningar 



   

CHAMPAGNEPROVNING
när andan faller på

Som vi älskar champagne! 
Och vi vill göra vad vi kan för att du ska älska denna dryck minst lika mycket som vi. 

Totalt finns sju olika druvor som är godkända för champagneproduktion, men majoriteten av all champagne 
görs på tre stycken - Chardonnay, Pinot Noir och Pinot Meunier. Antingen 100% av en, blandning av två av 
dem, eller blandning av tre. 

I alla våra provningar ingår alltid tre glas bubblande dryck, tre ostar och nybakat surdegsbröd från kvarterets eget 
Patisserie. Allt serverat på vår provningsbricka tillsammans med en liten guide för just de drycker vi serverar dig. 

      Ett glas vardera av Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier

Vad vill du ha på din provning ikväll? Välj till exempel:

På denna provning serveras ett glas Cava, ett glas Crémant 
och ett glas Champagne tillsammans med vårt gårdsbakade bröd.
Antingen berättar vi vad som är i respektive glas, eller så får dina
smaklökar och ditt luktsinne lista ut dryckerna.

      Något speciellt från vår glaslista du är sugen på att prova?

Är torrast bäst? Prova olika torrhetsgrader

Tre glas av personalens favoriter

Vi guidar dig mer än gärna till vilken provning som passar din kväll. Har vi tid pratar vi såklart också 
varmhjärtat om dryckerna framför dig.

Provning av våra odlarchampagner      575:-

Provning av mousserande                   555:-


